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Apéritifs - Aperitive

Sekt Cuvée Brut
10cl€ 5,00

Crémant de Loire Extra Brut
10cl€ 7,50

Aperol Spritz?
€7,50

St. Germain Hugo Spritz?
€ 8,50

Noilly Prat
5cles,so

Campari*
5cles,so

Negroni*
€ 9,50

Pastis?
€5,50

Apéritifs sans alcool - Alkoholfreie Aperitive

Crodino*
10cl€ 5,00

Martini Vibrante?
scles,so
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Entrées - Vorspeisen

Warmer Ziegenkise® im Schinkenmantel® mit Marillenchutney
€13,50

Lachstatar” mit Wasabicréme, Crofitons*
€ 14,50

Entenlebermousse mit Blitterteig, eingelegten Kumquats
€12,90

Rote Bete Carpaccio mit Artischocken, karamellisierten Walniissen®, Honig
€10,90
Salades - Salate

Knackig frische Blattsalate,Tomate, Gurke, Paprika, Karotte
€9,50

Zusdtzlich mit

Scampi®, Knoblauch, Chili, frische Kriuter
€17,50

Gebratener Lachs®, Kirschtomaten, Granatapfel
€16,80

Hihnchenstreifen, Avocadowiirfel, gerdstete Cashewkerne®
€16,50

Dressing nach Wahl
Honig-Senf-Vinaigrette®

Joghurtdressing®
Balsamico-Olivendl-Vinaigrette
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Soupes - Suppen

Karotten-Ingwer-Suppe
Karotten, Ingwer, Kriuterschmand®, karamellisierte Mandelsplitter®
€ 6,90

Fischsuppe®
nach Art des Hauses
€12,90

Tartes flambées - Flammbkuchen

Flammkuchen Alsacienne
Hauchdiinner Brotteig?, Schmand®, Speck®*, Zwiebeln
€10,90

mit zusatzlich Kise!
€12,50

Flammkuchen végétarienne
Hauchdiinner Brotteig?, Schmand®, saisonales Gemiise, Rucola
€ 12,90

Flammkuchen pointu
Hauchdiinner Brotteig®, Schmand®, frische Chili, franzosische Salami®®, rote Zwiebeln
€ 13,50

Flammkuchen au saumon
Hauchdiinner Brotteig?, Schmand®, Lachs", Kapern, Zwiebeln, Café de Paris Butter
€ 14,50

Flammkuchen betterave
Hauchdiinner Brotteig®, Schmand®, Rote Bete, ZiegenkiseC, gerostete Walniisse®, Honig
€ 14,90
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Plats principaux - Hauptginge

Entrecdte
Entrecdte, Pommes frites, saisonaler Salat, Café de Paris Butter
€ 28,50

Wiener Schnitzel
Paniertes Kalbsschnitzel, Kartoffel-Gurken-Salat, Preiselbeeren, Salatbouquet
€ 24,50

Filet de porc
Schweinemedaillons, saisonale Pilze in leichter Rahmsauce®, Pommesfrites, Salatbouquet
€ 22,50

Filet de sandre
Gebratenes Zanderfilet", Kartoffelpiiree, Zitronenthymian-Buttersauce®, saisonales Gemiise
€ 23,50

Filet de saumon
Gebratenes Lachsfilet®, Crémant-Dijon-Senfsauce®, Kartoffelpiiree®, saisonales Gemiise
€ 22,90

Ragoiit de veau
Kalbsragout® nach Art des Hauses, Kartoffelpiiree®
€19,50

Boulettes de pommes de terre
Kartoffelnocken?, Lachs", Rote Bete, Lauch
€16,90

Vegane Teigtaschen
Riesen Teigtaschen? mit Kirbis, Kartoffel und gerdsteten Kiirbiskernen® gefiillt, Kokos-Curry
€15,90
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Desserts - Nachtisch

Mousse au chocolat®€
Kumquat und Nusskrokant®
€ 8,50

Créme briilée®©
Pflaumenkompott
€ 8,50

Kisevariation®
mit hausgemachtem Feigensenf®
€12,50

Pour les enfants - fiir Kinder

Paniertes Hihnchenschnitzel®, Pommes frites
€10,50

Panierte Lachswiirfel*" mit Kartoffelpiiree®
€ 11,90

Nudeln”® mit Butter
€ 6,50
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Vins - Weine

= Riesling trocken, Balthasar Ress, Rheingau
20cl€5,90

= Pinot Blanc AOC, Eugene Klipfel, Elsaf}
20cl€ 6,90

== Saint Laurand Rosé VdP, Fréderic Corpel, Languedoc
20cl€7,50

-am Rotwein Cuvée trocken, Hammel & Cie, Pfalz
20cl€5,90

-am Cotes du Rhone AOC, Mommessin, Rhéne
20cl€ 6,90

Sans alcool - Alkoholfrei Getrinke

Coca-Cola***, Coca-Cola Light'**7, Fanta*", Sprite*, Spezi****
20cl€2,90

Bauer Apfelsaft
20cl€2,90
Apfelsaftschorle
20cl€2,70

Bauer Orangensaft, Johannisbeersaft
20cl€3,50
Saftschorle
20cl €3,00

Gerolsteiner Sprudel oder Still
Flasche 25 cl€ 2,90 | Flasche 75 cl € 6,50

Schweppes Bitter Lemon?, Tonic Water?, Ginger Ale?
Flasche 20 cl € 3,70



rheingc=ld

Biére - Bier

Konigs Pilsener vom Fass
20cl€2,90 | s0cl€ 4,60

Benediktiner Hefe vom Fass
30cle 3,50 | 50cl€4,70

Benediktiner Hefe alkoholfrei
Flasche so cl € 4,90

Konigs Pilsener alkoholfrei
Flasche 33 cl € 3,90

Longdrinks

Grey Goose Vodka
Bombay Premier Cru Gin
Angels Envy Bourbon Whiskey
Bacardi Rum 8 afios
4cl€10,90

Digesitfs - Digestive

Obstbrand nach Wahl
2.cl€s,00

Calvados
2.cl€ 4,50

Cognac
2.cl€ 4,50

Armagnac
2.cl€ 4,50

Unicum
2.cl€3,70

St. Germain Likor
2.cl€3,70
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Boissons chaudes - Warme Getrianke

Espresso' € 2,50
Doppio Espresso* € 4,50
Espresso Macchiato' € 2,90
Kaffee' € 2,90
Cappuccino' € 3,80
Tee (Schwarz! oder Kriuter) € 2,70

Inhaltsstoffe

1 Koffein
2 Farbstoff
3 Chinin
4 Antioxidationsmittel
5 Nitrat
6 Phosphat
7 enthilt eine Phenylalininquelle

Allergenkennzeichung

A Glutenhaltiges Weizengetreide
B Eier
C Milch laktosehaltig
D Ntsse
E Sellerie
F Schwefeldioxid
G Krebstiere
H Fisch



